Domaine Saint Georges

TARIF TTC 2010
Cartons de 6 bouteilles de 0,75L a plat

Prix par
bouteille TTC

« Prestige »

Rouges
Domaine St Georges 2005

Médaille Or Concours 6,95€
Lyon 2010

Combes d’Alexis 2003 5,60€

Blanc
Chardonnay 2006 5,50€
« Les Cardinelles »

Rouge
Syrah 2009
Meédaille Argent Concours 4.20€

Feminalise 2010
Rosé

Syrah 2008 4.20€

Présentation des produits et conseils de dégustation
au dos.

Autres conditionnements possibles sur demande
(Emballages cadeau, coffrets bois...), cadeaux
d’affaire, remises pour grosses quantités.

Nous avons également un choix de fontaines a vin
en rouge, roseé et blanc.

Nous consulter.

SCEA Domaine Saint Georges Les Cardinelles
7, rue du square

34440 Nissan lez Ensérune - France

Tel: +33 (0)4 67 39 45 04

Port. : +33 (0)6 70 35 36 77

Fax : +33(0)1 60 12 29 94
contact@cardinelles.com
http://www.cardinelles.com
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Domaine Saint Georges

Bon de commande
Cartons de 6 bouteilles de 0,75L a plat

Adresse de livraison

Nom
Prénom
Adresse

Nombre |0 e T
de cartons
« Prestige »
Rouges
Domaine St Georges 2005
Combes d’Alexis 2003
Blanc
Chardonnay 2006
« Les Cardinelles »
Rouge
Syrah 2009
Rosé
Syrah 2008
Port
Commande de 3 cartons et moins 18€
Commande de 4 a 6 cartons 12€
Commande de 7 a 10 cartons 6€
Commande de 11 cartons et plus Offert
Total a payer en euros

Mode de reglement: Cheque joint a la commande a I’ordre
de « SCEA Domaine St Georges ».

Nous vous rappelons I’intérét qu’il y a de grouper vos
commandes afin de bénéficier de la réduction des frais de
transport.

Code postal
Ville
Pays

Précisions pour le transporteur:

Pavillon ou Appartement
Votre étage:
Votre téléphone:

SCEA Domaine Saint Georges Les Cardinelles
7, rue du square

34440 Nissan lez Ensérune - France

Tel: +33 (0)4 67 39 45 04

Port. : +33 (0)6 70 35 36 77

Fax : +33(0)1 60 12 29 94
contact@cardinelles.com
http://www.cardinelles.com

CONDITIONS GENERALES DE VENTE

Nos prix s’entendent TTC hors frais d’expédition
verres et emballages perdus. Les marchandises
voyagent aux risques et périls du destinataire. Priere
de s’assurer lors de la réception de I'état des colis.
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Présentation et conseils de dégustation

Cuvées Prestige

Domaine St Georges

Un vin aromatique, au nez puissant et d la bouche charnue qui vous séduira par son équilibre et son élégance.

Nez intense, concentré, dominé par des notes de fruits noirs confits (miire, griotte, cerise). Bouche dense, enrobée et longue.
Un vin de féte, idéal sur viandes en sauce, fromages a pdte molle ou persillée.

Garde: 5 a 10 ans

Combes 4’ Alexis

Toutes les nuances fruitées de la Syrah combinées a la puissance aromatique qu 'une macération carbonique peut extraire de vieilles vignes de
Carignan

Nez flatteur, dominé par des notes de fruits rouges trés milrs (fraise, cerise, myrtille), légérement floral. Bouche équilibrée, plaisante et
gouleyante. Finale sur la fraicheur

Accompagnera idéalement vos grillades et repas méditerranéens.

Garde: 4 a 6 ans

Chardonnay
Un Chardonnay pale, fruité, rond et élégant qui accompagnera agréablement poissons, fruits de mers et viandes blanches; Parfait également
sur des padtisseries.

Cuvées Les Cardinelles

Notre gamme « Les Cardinelles » se décline dans les deux couleurs Rouge et Rosé avec [ambition de vous offrir des vins fruités, aromatiques et frais.
Elaborée avec soin, cette gamme jeune, oil typicité des cépages se méle a Loriginalité de nos terroirs, vous propose une palette incomparable pour
accompagner toutes les cuisines du monde.

Un Rosé frais et floral a la robe groseille. Tous les ardmes de la Syrah dans un concentré de fraicheur. D'une richesse aromatique exceptionnelle, il
accompagnera grillades et salades mais aussi apéritifs et buffets.

Un Rouge particuliérement agréable et fin avec ses ardmes fruités et sa bouche délicate. Accompagnera agréablement vos mets au quotidien. Accord
parfait avec un steak, une volaille, une quiche ou méme des tapas.

Retrouvez ces informations et des nouvelles du domaine sur notre site Internet http://www.cardinelles.com -
vigneron
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